
Vegana PiccanteVegetariana

“Signora Margherita” - 13,9
doppia passata di
datterino arrostito
burrata stracciata
olio evo La Più Amata

7 Formaggi - 16,9
selezione di formaggi di alta qualità
della tradizione italiana, in base alla
disponibilità

Corallo - 18,9
focaccia, gamberi rossi scottati,
burrata stracciata, zucchine, 
gel di limone, pepe rosa

Il Cortile - 13,9
crema di zucchine, mozzarella
fiordilatte, zucchine, datterino rosso,
pesto alla menta, mandorle

Il profumo della cucina, il piacere di stare insieme e ingredienti scelti con cura:
qui nasce la nostra idea di Casa.

Fiamma Romana - 14,9
passata di pomodoro, guanciale
croccante, cipolla caramellata,
nduja, fonduta di grana, basilico

mozzarella fiordilatte, salsiccia,
datterino giallo, fonduta di grana,
cipolla caramellata, olio evo, basilico

Sole e Grana - 12,9

passata di datterino giallo, burrata
stracciata, pesto leggero al basilico,
datterino rosso arrostito, mandorle

Capri - 13,9passata di pomodoro, mozzarella
fiordilatte, melanzane fritte,
datterino rosso arrostito, crema di
parmigiano, basilico

Parmigiana - 14,9

consiglia

passata di pomodoro, mozzarella
di bufala, olio evo, basilico

Bufala - 11,9 

suggerimento: 
con aggiunta di prosciutto crudo
+ 3,5

consiglia

[Padellino ripieno] passata di datterino
rosso arrostito, melanzane fritte, 
funghi champignon, burrata stracciata,
parmigiano reggiano, basilico, pepe nero

Meridiana - 13,9

4 Stagioni - 11,9
passata di pomodoro, mozzarella
fiordilatte, prosciutto cotto, 
funghi champignon, carciofi,
olive taggiasche, basilico

Crudo e Burrata - 15,9
passata di pomodoro, burrata,
prosciutto crudo, olio evo, basilico

passata di pomodoro, mozzarella
fiordilatte, spianata piccante, basilico

Diavola - 10,9

Dall’Orto - 13,9
crema di peperoni, zucchine,
melanzane fritte, datterino rosso,
rucola, semi di zucca

Le Creazioni di Casa

Servizio e coperto 3 euro - I prezzi sono espressi in € Euro

Le aggiunte o modifiche agli ingredienti possono comportare un supplemento, a partire da 0,50€
Segnalaci eventuali allergie e/o intolleranze alimentari: il manuale degli allergeni è a disposizione, richiedilo al cameriere.

Tutti i prodotti di mare (pesce, crostacei etc) sono congelati, surgelati e/o abbattuti di temperatura.

Mediterranea - 14,9
passata di pomodoro, filetti di
acciughe del Cantabrico, datterino
rosso, polvere di olive taggiasche,
basilico, origano

Tonnara - 13,9
passata di pomodoro, tonno, olive
taggiasche, cipolla caramellata,
datterino giallo, capperi, origano

Croccante Dorata - 12,9
mozzarella fiordilatte, guanciale
croccante, patate al forno, cipolla
caramellata, fonduta di grana,
basilico

Pesca e Crudo - 15,9
focaccia, burrata stracciata, 
prosciutto crudo, pesche grigliate,
glassa di aceto balsamico

Le nostre Classiche
I sapori della tradizione, quelli che conosci e ami, preparati 

con ingredienti freschi e di qualità.

I Padellini Contemporanei

Torinese - 15,9
[Padellino ripieno] con vitello
tonnato della tradizione e la sua
salsa, polvere di capperi

Scirocco - 18,9
burrata stracciata, carpaccio di pesce
spada affumicato, rucola, datterino
giallo, olio al limone, basilico

Grano arso +2,9
Impasto dal colore scuro, profumo avvolgente e
leggere note affumicate. Il grano arso incontra il
sesamo nero dando vita a un gusto profondo e unico

Antico +2,4 
Farina Antiqua Tipo 2, farina di segale integrale, soia
in granella, semi di sesamo, fiocchi d’avena, semi di
lino, farina di mais, semi di miglio e fiocchi d’orzo

Impasto senza glutine +4,4
Per trasparenza, ci teniamo a segnalare che, non trattandosi di una cucina certificata, non possiamo garantire
l’assenza assoluta di contaminazioni.

Vuoi provare i nostri impasti speciali?

Soffici dentro, croccanti fuori: i padellini contemporanei uniscono 
leggerezza e gusto in ogni morso.

Valdostana - 12,9
mozzarella fiordilatte, fontina, 
prosciutto cotto, basilico



MENÙ

La
 Pizz

eria
 Contemporanea nel Cuore di Pinerolo 

Piazza San Donato, 44 - Pinerolo (TO)

Seguici su Instagram:


